Forelaggande enligt 55 § i livsmedelslagen, forelaggande av vite enligt 68 § i
livemedelslagen, Ab Herek Oy, Gesallvagen 4 B, Borga

Miljohalsosektionen 13.06.2024 § 218
1482/11.05.01.02/2022

Beredning och tillaggsuppgifter
Il stadsveterinar-hygieniker Seija Heikkinen
tfn 040 713 9894, fornamn.efternamn@porvoo.fi

IV stadsveterinar-hygieniker Cecilia Blomgren,
tfn 040 519 7529, fornamn.efternamn@porvoo.fi

Borga miljohalsosektion har tidigare gett beslut till foretaget Ab
Herek Oy angaende brister i livsmedlens sparbarhet (YMPJAO § 48
10.6.2021). Darefter har Borga miljohalsovards livsmedels-
Overvakning utfort féljande inspektioner i livsmedelslokalen (24.8 och
1.11.2021, 18.5.2022, 26.1, 7.3, 4.4 och 14.11.2023, samt
9.1.2024). Under inspektionerna har det konstaterats féljande
brister;

1. Brister i hantering av livsmedlen. Icke-granskat viltkott, s.k. frakt-
verksamhet, hanterades tillika i kottsalen som granskat kott,
amnat till férsaljning.

2. Brister i utrymmenas renlighet. Kylutrymmens ytor har
aterkomligen varit smutsiga vid granskningarna, bland annat
hyllorna for férvaring av packade livsmedel, golvet i kylrummet,
doérren till kylrummets férradskap. Lyftkranens fjarrkontroll, vilken
anvands till krokarna for att hanga kottkroppar, har vid flera
tillfallen varit smutsig. Féretagaren har uppmanats att korrigera
bristerna i renligheten i samband med 26.1, 7.3 och 14.11.2023
samt 9.1.2024 utférda inspektionerna. | kylrummets
forradsutrymme forvarades blodiga presenningar som anvants av
jagarna vid frakten av viltkroppar till livsmedelslokalen.
Foretagaren har uppmanats att avlagsna presenningarna, samt
att inte férvara presenningarna i utrymmet i samband med 26.1,
7.3. och 14.11.2023 utférda inspektionerna. De kravda
atgarderna har atgardats efter uppmaning, men bristerna i
hygienen har varit aterkommande.

3. Brister i handhygienen. Handtvattstallet i kottsalen fungerade inte
vid inledning av granskningen 7.3.2023, 14.11.2023 samt
9.1.2024.

4. Brister i forvaring av livsmedlen. Livsmedel forvarades i fraktlador
utan skyddsplast eller hdlje. | samband med 9.1.2024
granskningen gjordes observationen att livsmedel férvarades
direkt pa golvet i frysutrymmet.

5. Brister i hygienen i personalens arbetsrutiner. Fardiga (ready-to-
eat) produkter hanterades i samma utrymmen samtidigt med raa
produkter. Uppmaningar om att fardiga produkter (ready-to-eat)
inte far behandlas i kottsalen har getts i samband med 7.3, 4.4
och 14.11.2023 samt 9.1.2024 utférda inspektionerna.
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6. Brister i hantering av oatliga sidoprodukter. Gamla livsmedel
forvarades i livsmedelslokalens kylutrymme amnat for kott for
forsaljning.

7. Brister i obligatoriska informationen som ska ges om livsmedel.
Informationen pa livsmedelsférpackningarna har vid upprepade
tillfallen varit otillracklig. Livsmedelsférpackningarna har saknat
information angaende ingrediensforteckning, naringsdeklaration,
livsmedlets namn, kéttmangd, information om bearbetning (fryst),
nedfrysningsdatum, samt benamning om kraftigt saltad produkt.
Informationen pa livsmedelsférpackningarna har varit felaktig
eller missvisande; forpackningarna har haft tva etiketter med
olika sista anvandningsdatum, Overstrukna sista anvandnings-
datum, tva etiketter med olika innehall (enligt den ena etiketten
innehdll paketet broilerfilé, och enligt den andra n6t malet kétt),
enligt etiketten var produkten frusen, men i verkligheten var den
farsk. Foretagaren har uppmanats att korrigera bristerna i
markningarna pa férpackningarna samband med 26.1, 7.3 och
14.11.2023 samt 9.1.2024 utférda inspektionerna.

8. Brister i sparbarheten av livsmedel av animaliskt ursprung. Vid
upprepade tillfallet har kott (férpackat och oférpackat) patraffats
utan markningar, sa att kottets ursprung inte varit sparbart.
Foretagaren har uppmanats att korrigera bristerna kottets
sparbarhet samband med 26.1, och 14.11.2023 samt 9.1.2024
utférda inspektionerna.

Vid motivering av beslutet tillampas foljade;

Enligt den allmanna livsmedelsférordningen (EG Nr 178/2002) artikel
17 ska livsmedelsforetagare pa alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan skall i de foretag de har
ansvar for se till att livsmedel uppfyller de krav i livsmedelslag-
stiftningen som ar tillampliga for deras verksamhet och skall
kontrollera att dessa krav uppfylls. Enligt livsmedelslagen (297/2021)
§ 6 ska livsmedelsforetagare i sin verksamhet se till att livsmedlen till
sina kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska och halsomassiga
egenskaper ar lampade som manniskoféda och att de inte orsakar
fara for manniskors halsa. Dessutom ska livsmedelsverksamhet vara
sadan att sakerheten for de livesmedel som produceras, tillverkas,
forvaras eller hanteras inte aventyras och att livsmedels-
verksamheten ocksa i dvrigt uppfyller kraven enligt livsmedels-
bestammelserna.

Huvudforpliktelse 1, 2 och 5 galler hygienkraven i livsmedelslokalens
utrymmen och i verksamheten, samt férhindrande av korskonta-
minering av olika produkter. Enligt den allmanna férordningen om
livsmedelshygien 852/2004; kapitel | i bilaga Il ska livsmedelslokaler
héllas rena och i gott skick. Enligt kapitel V i bilaga Il ska alla
foremal, tillbehor och all utrustning som kommer i kontakt med
livsmedel skall rengdras effektivt och, nar det ar nédvandigt,
desinficeras; rengoéring och desinficering skall ske tillrackligt ofta for
att forhindra risk for kontaminering. Enligt kapitel IX i bilaga Il ska det
pa livsmedelsforetag dar bearbetade produkter framstalls, hanteras



eller férpackas finnas andamalsenliga lokaler som ar tillrackligt stora
for separat lagring av ravaror och beredda ravaror och tillrackligt
stora, separata kylrum.

Enligt livsmedelslagen (297/2021) § 18 ska livsmedelsfortagaren
under alla omstandigheter sa effektivt som mdjligt férhindra livs-
medelsburen spridning av zoonotiska smittamnen till manniskor.

En livsmedelslokal ska vara snygg och hélla en hég hygienisk niva.
Sa garanteras att hanteringen och forvaringen av livsmedel sker pa
ett hygieniskt satt och att livsmedlen ar séakra med tanke pa
konsumenterna. Sarskilt i sadana lokaler, dar oférpackade livsmedel
hanteras, ska fastas uppmarksambhet vid att ytor och redskap ar rena
och underhallna. Alla onddiga saker ska alltid flyttas bort fran
utrymmena i livsmedelslokalen, eftersom de férsvarar renhallningen
av utrymmena. Smutsiga ytor utgor bra grogrund for bakterier, och
patogena bakterier sdsom t.ex. Listeria monocytogenes har lattare
att bilda biofilmer pa ytorna, vilka kan kontaminera oférpackade
livsmedel och utgodra fara for konsumenten.

Icke-tillrett kott kan innehalla sjukdomsalstrande bakterier och
parasiter fran djur, som kan spridas till manniskor (zoonoser) via
kontaminerade livsmedel. Tillredning sasom upphettning forstor
vanligen patogenerna i livsmedlen, men tillredda produkter kan
kontamineras, ifall de kommer i kontakt med ytor dar icke-tillrett kott
hanterats. Darigenom ar det viktigt att hantera tillrett kott avskilt, och
med skilda verktyg, fran icke-tillrett kott.

Enligt jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedels-
hygien (318/2021) § 28 kan en registerad livsmedelslokal hantera
livsmedel av animaliskt ursprung som tillhér en konsument, forutsatt
att produkterna aterboérdas till konsumenten fér anvandning i dennes
privathushall och det inte forekommer nagon annan verksamhet i
livsmedelslokalen. Den har typen av verksamhet kallas frakt-
verksamhet. Kott som behandlas i den har typens verksamhet
behdver inte vara besiktat. | undantagsfall kan den myndighet som
overvakar livsmedelslokalen tillata att fraktverksamhet bedrivs i en
sadan livsmedelslokal dar aven annan registrerad livsmedels-
verksamhet bedrivs, till exempel i en butik som tillverkar produkter
for forsaljning till konsumenter i ett bakrum. En forutsattning for att
en sadan flexibilitet ska tillatas ar att féretagaren kan visa att hen
kan halla fraktverksamheten klart atskild fran andra méjliga
verksamheter antingen tidsmassigt eller strukturellt och sakerstalla
sparbarheten for alla de produkter som hen tillverkar. Eftersom det
behandlade kottet i fraktverksamheten ar obesiktat, ar det essentiellt
att fraktverksamheten ar klart atskild fran den évriga verksamheten.

Huvudforpliktelse 3 galler personlig hygien fér personalen som
hanterar oférpackade livsmedel.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien 852/2004
kapitel VIl i bilaga Il ska alla personer som arbetar pa platser dar
livsmedel hanteras skall iaktta god personlig renlighet.



Enligt livsmedelslagen (297/2021) § 18 ska livsmedelsfortagaren
under alla omstandigheter sa effektivt som méjligt férhindra
livsmedelsburen spridning av zoonotiska smittdmnen till manniskor.

Omsorgsfull och regelbunden handtvatt ar den viktigaste
forutsattningen for hygienisk hantering av oskyddade livsmedel
utdéver andamalsenlig skyddskladsel. Genom god handhygien kan
man férebygga att smittsamma sjukdomar sprids. Ifall utrymmets
handtvattstalle inte funktionerar andamalsenligt, blir det svarare for
personalen att uppratthalla en bra handhygien, da de maste forflytta
sig till ett annat utrymme for att tvatta handerna. Det leder latt till att
handerna tvattas farre ganger an vad verksamhetens behov normalt
skulle vara. | utrymmena i fraga, bér det vid alla tillfallen finnas minst
ett fungerande handtvattstalle i kdttsalen, for att garantera
livsmedelssakerheten och kvaliteten for de hanterade produkterna.

Huvudforpliktelse 4 galler lagring av livsmedel.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien 852/2004
kapitel X i bilaga Il ska material som anvands for inslagning och
emballering far inte utgora en kalla till kontaminering. Enligt kapitel
Va i bilaga Il ska livsmedelsféretagaren ta hansyn till lampliga
lagrings- och transportforhallanden, inklusive tillampliga
temperaturkrav.

Lattfordarvliga livsmedel far inte placeras direkt pa golvet, utan vid
lagerforvaring av dem ska anvandas rena underlag. Golvet ar i regel
den yta, dar smuts ansamlas, och livsmedel kan Iatt kontamineras
ifall de kommer i kontakt med golvytan. Férpackningsmaterialen
samt karl avsedda for lagring maste vara rena och amnade for
kontakt med livsmedel, for att forsakra att det inte kommer
orenligheter eller skadliga amnen i livsmedlen.

Huvudforpliktelse 6 galler forvaring av oatliga biprodukter och annat
avfall.

Enligt den allmanna forordningen om livsmedelshygien 852/2004
kapitel Va i bilaga Il ska livsmedelsféretagare som hanterar
livsmedel beddma livsmedlen sa att de inte ar skadliga for halsan
och ar tjanliga som manniskoféda genom att ta hansyn till
atminstone datum fér minsta hallbarhetstid eller sista
forbrukningsdag, sa att den aterstaende hallbarhetstiden ar tillracklig
for att mojliggdra en saker redistribution och anvandning av
slutkonsumenten. Enligt kapitel VI i bilaga Il ska livsmedelsavfall,
oatliga biprodukter och annat avfall skall aviagsnas fran livsmedels-
lokaler sa snart som mgjligt for att undvika att de anhopas. Livs-
medelsavfall, oatliga biprodukter och annat avfall skall placeras i
behallare som gar att stanga.

Huvudforpliktelse 7 galler information om livsmedlen samt
forhindrande av vilseledning av konsumenten.

Enligt livsmedelsinformationsférordningen (EU nr 1169/2011) far
livsmedelsinformation inte vara vilseledande, i synnerhet

nar det galler vad som ar utmarkande for livsmedlet, sarskilt dess
art, identitet, egenskaper, sammansattning, kvantitet, hallbarhet,
ursprungsland eller harkomstplats, framstallnings- eller produktions-



metod. Livsmedelsinformation ska vara korrekt, tydlig och latt att
forsta fér konsumenten. Férpackade livsmedlens etiketter skall
atminstone ha informationen enligt kraven i livsmedelsinformations-
forordningens 1169/2011 artikel 9.

Enligt livsmedelslagen (297/2021) § 6 ska foretagaren se till att
livsmedlen och informationen om dem inte vilseleder
konsumenterna.

Huvudforpliktelse 8 galler livsmedlens sparbarhet.

Enligt den allmanna livsmedelsférordningen (EG Nr 178/2002) artikel
18 ska alla livsmedel kunna sparas pa alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan. Livsmedelsforetagarna skall
kunna ange alla personer fran vilka de har erhallit ett livsmedel eller
ett &mne som ar avsett for eller som kan antas inga i ett livsmedel. |
detta syfte skall livsmedels- och foderféretagarna ha system och
forfaranden for att pa begaran kunna lamna denna information till
behdriga myndigheter. Livsmedel som slapps eller sannolikt kommer
att slappas ut pa marknaden inom gemenskapen skall vara lampligt
markta eller identifierade for att underlatta sparbarheten med hjalp
av tillamplig dokumentation eller information enligt tillampliga krav i
mer specifika bestammelser

Enligt jord- och skogsbruksministeriets férordning om tillhanda
hallande av livsmedelsinformation till konsumenterna (834/2014) § 5
ska som kod for ett livsmedelsparti ska anvandas en markning som
hjalper att identifiera det parti som livsmedlet tillhor.

Enligt 55 § i livsmedelslagen (297/2021) kan en tillsynsmyndighet
forelagga en foretagare att avhjalpa missforhallandet, om ett
livsmedel eller den information som lamnats om ett livsmedel, ett
stadie i produktions-, bearbetnings- eller distributionskedjan,
livsmedelslokalen eller den verksamhet som bedrivs dar kan orsaka
fara for manniskors halsa, aventyra riktigheten eller tillrackligheten
nar det galler informationen om livsmedlet, vilseleda konsumenten
eller pa annat satt strider mot livsmedelsbestammelserna.
Tillsynsmyndigheten ska forelagga den som overtratt
bestammelserna att avhjalpa overtradelsen omedelbart, eller inom
den tid som tillsynsmyndigheten bestammer.

Enligt artikel 138 i forordningen om offentlig kontroll (EG 2017/625),
skall den behdriga myndigheten vin konstaterande av bristande
efterlevnad vidta nédvandiga atgarder for att faststalla orsaken till
och omfattningen av den bristande efterlevnaden samt faststalla
aktérens ansvar, och lampliga atgarder for att sakerstalla att den
berdrda aktéren atgardar den bristande efterlevnaden och
forebygger ytterligare upprepningar. Nar de behdriga myndigheterna
beslutar vilka atgarder som ska vidtas ska de ta hansyn till den
bristande efterlevnadens art och till den utstrackning i vilkken aktoren
tidigare har efterlevt bestammelserna. De behériga myndigheterna
ska till den berdrda aktoren eller dennes foretradare éverlamna en
skriftlig underrattelse om sitt beslut angaende vilka insatser eller
atgarder som ska vidtas tillsammans med skalen till beslutet, och



information om ratten att 6verklaga sadana beslut och om de
forfaranden och tidsfrister som galler for sadana 6verklaganden.
Enligt 68 i livsmedelslagen (297/2021) kan en tillsynsmyndighet
forena ett forelaggande eller férbud som myndigheten meddelat med
vite, som férelaggs av en av kommunen utnamnd namnd eller
kollegialt organ.

Horande och bemotande

Foretagaren har horts genom ett brev om hérande i fraga om
sektionens beslutsfattande och det skriftliga materialet i anslutning
till beredningen av det. Brevet har éverlatits personligen till fére-
tagaren i samband med atergranskningen. Foéretagaren lamnade in
ett bemotande inom den utsatta tiden.

| bemotandet skriver foretagaren, att missforhallandena har
korrigerats, samt att verksamheten ar enligt lagstiftningens krav.

Uppfoljningsinspektionen genomfordes 8.5.2024. Under
granskningen konstaterades att féretagaren har reagerat pa en del
av de kravda atgarderna, men verksamheten innehaller fortfarande
klart en del lagstridigheter som varit mal fér atgarderna. Det finns
fortfarande en klar férutsattning samt begrundat krav for att
forelagga huvudférpliktelser och hot om vite.

Tillampade rattsnormer

Forordningen om offentlig kontroll (EG) 2017/625, artikel 138

Den allmanna livsmedelsférordningen (EG) nr 178/2002, artikel 17
och 18

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien, artikel 4 samt bilaga Il
Livsmedelsinformationsférordningen (EG) nr 1169/2011 artikel 6, 7,
kapitel IV

Livsmedelslagen 297/2021 inklusive andringar 6, 18, 55, 68, 75, 78§
Viteslagen 14.12.1990/1113,6, 7,9, 10 §

Forvaltningslagen 434/2003, 33, 34, 39 §

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om tillhandahallande av
livsmedelsinformation till konsumenterna 834/2014 § 5

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
(318/2021) § 28

Bilagor

Bilaga 1 tarkastuskertomus 26.1.2023, tapahtumatunnus 1524769
Bilaga 2 inspektionsrapport 7.3.2023, kod 1541043

Bilaga 3 inspektionsrapport 4.4.2023, kod 1551287

Bilaga 4 inspektionsrapport 14.11.2023, kod 1645468

Bilaga 5 inspektionsrapport 9.1.2024, kod 1680426

Bilaga 6 Brev om horandet

Bilaga 7 Foretagarens svar angaende hérandet

Bilaga 8 inpsektionsrapport 8.5.2024, kod 1725390



Miljdhalsovardschefen

Miljdhalsosektionen i Borga forelagger i enlighet med 55 § i
livsmedelslagen féljande huvudférpliktelser 1-8 och tidsfrister for
dem, och utdomer ett Idpande vite enligt livsmedelslagen § 68 samt
enligt viteslagen, for huvudférpliktelserna 1-8.

Huvudforpliktelse 1:

Obesiktat viltkott, amnat for viltfraktverksamheten, maste hanteras
klart separat fran 6vrig verksamhet. Obesiktat koétt maste hanteras
pa olika tider, eller i andra utrymmen som besiktat kott, och det far
inte férvaras oférpackat i samma utrymmen som kétt amnat for
forsaljning. Om obesiktat kott hanteras i samma utrymmen som
besiktat kott, tidsmassigt separerat, maste utrymmena och verktygen
tvattas och desinfieras innan behandling av besiktat kott.

Huvudforpliktelse 2:

Hantering av kott ska alltid ske i rena utrymmen, och med rena
redskap. D& verksamheten slutar for dagen, skall utrymmena och
verktygen tvattas grundligt med vatten och fér dem andamalsenliga
tvattmedel.

Huvudforpliktelse 3:

Handtvattstallena skall omedelbart repareras om de slutar fungera
sa som de skall. Det bor alltid finnas ett fungerande handtvattstalle i
kottsalen, da dar hanteras oférpackat kott.

Huvudforpliktelse 4:

Livsmedlen maste forvaras hygieniskt i alla skeden inom
produktionen. Oférpackade livsmedel maste férvaras endast i for
livsmedel avsedda rena karl eller forpackningar.

Huvudforpliktelse 5:
Fardiga (ready to eat) produkter maste hanteras avskilt i separata
utrymmen och med separata verktyg som raa produkter.

Huvudforpliktelse 6:

Gamla livsmedel och illifarna livsmedel skall kastas bort
andamalsenligt, och de maste innan transport forvaras klart atskillt
fran livsmedel amnade for forsaljning.

Huvudforpliktelse 7:

Bristerna i markningarna pa férpackningen skall korrigeras.
Livsmedlets etikett ska vara atminstone férsedd med den enligt
livsmedelsregleringen obligatoriska informationen pa bade finska
och svenska. Informationen pa livsmedlets etikett skall vara i
enlighet med livsmedlet som férpackningen innehaller.

Huvudforpliktelse 8:

Alla kottprodukter samt kott-kroppar bor ha klar markning vid alla
hanterings skeden, sa att deras ursprung alltid ar sparbart, och for
att olika partierna inte blandas ihop av misstag.



Huvudforpliktelserna skall foljas fran och med genast da beslutet
kommer tillkdnna, huvudférpliktelse 7 skall dock foljas forst efter 8
veckor efter att beslutet kommer tillkanna.

For att forstarka forelaggandena forelaggs foljande |6pande viten
enligt huvudférpliktelserna:

Huvudforpliktelse 1: grundbelopp 5 000 € och tillaggsbelopp 5 000 €
Huvudforpliktelse 2: grundbelopp 3 000 € och tillaggsbelopp 3 000 €
Huvudforpliktelse 3: grundbelopp 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 €
Huvudforpliktelse 4: grundbelopp 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 €
Huvudforpliktelse 5: grundbelopp 2 000 € och tillaggsbelopp 2 000 €
Huvudforpliktelse 6: grundbelopp 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 €
Huvudforpliktelse 7: grundbelopp 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 €
Huvudforpliktelse 8: grundbelopp 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 €

Tillaggsbeloppet tillfaller fran varje utdomningsbeslut pa en period pa
3 manader, da huvudforpliktelsen annu inte ar uppdéljd vid slutet av
perioden.

Beslutet kommer enligt livsmedelslagen § 78 i kraft genast, trots
eventuellt andringssokande.

Paragrafen justeras genast.
Beslut:
Forslaget godkandes.

Paragrafen justerades genast.

IV stadsveterinar-hygienikern Cecilia Blomgren lamnade motet efter
att § 52 hade behandlats kl. 18.20.






